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CARPETAS COMANDAS/PORTAMENÚS

  CÓD. ﻿REF.

18013 DT08 - 1 4,43€

CARPETA PORTACOMANDAS
Portanotas fabricado en cartón forrado en plástico soldado. Para talonario de 
camarero. Con tapa, pinza, bolsillo interior y presilla portabolígrafo. Contiene 
bolígrafo y talonario camarero. Medidas: 105 x 155 mm. El portacomandas.

CARPETA PORTAMENÚS
Ideal para establecimientos de hostelería. Fabricada en PVC con lomo de plástico 
rígido. Disponible en varios formatos y cantidad de páginas internas. Muy 
resistentes y fáciles de limpiar. El portamenús.

  CÓD. ﻿REF. FUNDAS

37686 PM02 3 - 1 5,43€

  CÓD. ﻿REF.

300009 PM06 - 1 16,83€

CARPETA PORTAMENÚS
Carpeta ideal como portamenús para establecimientos de hostelería. Resistente y fácil de limpiar. Con sujeción en las esquinas de las dos caras interiores. Formato 
DIN A4. Medidas: 225 x 320 mm. El portamenús.
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  CÓD. ﻿REF.

81075 LR01 - 1 7,60€

LIBRO DE RESERVAS
Tapa forrada en cartón de 1,5 mm de espesor. Papel estucado brillo de 115 g/m². Ideal para todo tipo de establecimientos que 
requieran de cita previa o reserva. Tapa dura. Espiral. 80 hojas. Formato DIN A4. Medidas: 210 x 297 mm. El libro de reservas.

LIBRO DE RESERVAS
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¿SABÍAS 
QUE...?

Los portamenús nacieron como símbolo de lujo y estatus?
En los grandes restaurantes europeos del siglo XIX, el menú no se entregaba en papel suelto como 
hoy. Se presentaba en elegantes portamenús de cuero, terciopelo o madera tallada, como una 
extensión del refinamiento del lugar. Muchos de estos portamenús incluían:

•	 Grabados con el escudo del restaurante o del hotel.
•	 Detalles en pan de oro o brocados.
•	 Y se entregaban con guantes blancos, especialmente en cenas de gala.

En algunos casos, los clientes VIP tenían su propio portamenú personalizado, que se guardaba 
exclusivamente para ellos. Hoy en día, aunque su diseño se ha adaptado a lo práctico y moderno, el 
portamenú sigue siendo una pieza clave en la experiencia gastronómica, ya que es el primer contacto 
visual y táctil con la carta… y puede decir mucho sobre el estilo del establecimiento.
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